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1. Lainscripcién esta abierta a socios del Club Nautico de Javea.

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

La inscripcién se realizard por orden de recepciéon de la solicitud. El club
organizador se reserva el derecho a aceptar inscripciones de no socios,
dependiendo de la disponibilidad de amarres.

La cuota de inscripcion sera de 20€ por embarcacion. El pago de la misma, para

la formalizacion de la inscripcion se podré realizar en las Oficinas del club o por

transferencia bancaria. El pago se debera enviar a deportes@cnjavea.net con
el justificante de pago de la inscripcién a la cuenta ES29 0081 1150 7600 0131
1041.

Las inscripciones se podran formalizar en el siguiente enlace:
https://forms.gle/H7iGDagQqVfeC5v5A

El plazo de inscripcion finalizara el 17 de septiembre de 2025.

2. Para poder participar se recomienda disponer de un punto de anclaje en la

embarcacion donde colgar el NOLA. Y de una zona pequefia de balanceo libre de

obstaculos.

3. La organizacion aportara a cada participante:

3.1.
3.2.
3.3.
3.4.

NOLA mediano de 50 y paellén de 46 (6-8 personas).
Botella de gas (Cepsa)
Arroz para el concurso (Molino Roca)

Tanto el NOLA como la botella de gas, deberan ser devueltas.

4. Programa

10:30h Desayuno
11:00h Reunién de patrones.

Entrega de NOLA y ayuda a su colocacion
12:00h Salida al mar.

14h y 15h | Presentacion de los arroces al jurado.

18:00h

Vuelta a puerto y tardeo.

19:00h

Entrega de premios.
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5. Enlareunién de chefs se estableceran los puntos de fondeo para el cocinado. Una
vez fondeados, se debera indicar a la organizacion la ubicacién para que la misma

establezca el orden de Valoracion.

6. Normas del concurso:

6.1. Se podra elaborar cualquier tipo de arroz a banda.

6.2. Una vez finalizada la coccién, debera procederse a la limpieza e higiene del
NOLA.

6.3. El jurado estara designado por el comité organizador, compuesto por un maximo
de 5 personas.
6.3.1. Eljurado tendré en cuenta la presentacion del arroz, su sabor, asi como

la textura de las mismas.

6.3.2. La decision del jurado sera inapelable.

7. Premios
1° Premio — Trofeo + NOLA Mediano
2° Premio — Trofeo

3° Premio — Trofeo

Cualquier duda o modificacion se establecera en la reunién de chefs de las 11h.



